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2023er Feudo Arancio Passiari Terre Siciliane IGT

Feudo Arancio

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ein samtiges Erlebnis voller Intensität und Wärme
Leitaromen getrocknete Früchte, Tabak, Gewürze
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Fleischgerichten und Schokoladendessert

Farbe ROT

Alkohol 13,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Er besticht durch Aromen von getrockneten Früchten, Tabak und Gewürzen. Samtig am Gaumen, ideal zu kräftigen Fleischgerichten und 
Schokoladendesserts.

Der Passiari von Feudo Arancio ist ein einzigartiger Rotwein, der aus den typischen sizilianischen Rebsorten Nero d'Avola und Frappato gekeltert 
wird. Er verbindet die Intensität und Struktur des Nero d'Avola mit der Frische und Eleganz des Frappato. Die Trauben werden teils im traditionellen 
Trocknungsverfahren verarbeitet, was den Wein besonders konzentrierte Aromen von reifen dunklen Früchten wie Kirschen und Pflaumen verleiht. 
Im Glas zeigt er sich in einem intensiven Rubinrot und entfaltet komplexe Aromen von getrockneten Feigen, Rosinen, sowie zarten Noten von Tabak 
und Gewürzen. Am Gaumen begeistert der Passiari durch seine ausgewogene Struktur, samtige Tannine und eine harmonische Süße, die in einem 
langen, angenehmen Abgang mündet. Dieser Wein ist perfekt für genussvolle Momente und passt ideal zu kräftigen Fleischgerichten, würzigem 
Käse oder Schokoladendesserts.

Erzeuger Feudo Arancio

Mit seinen bunten, ins Auge fallenden Etiketten und bemerkenswerten Weinen versucht das Weingut Feudo 

Arancio den Weinliebhaber auf eine besondere Reise durch Sizilien mitzunehmen. Das Weingut vereint 

vorbildlich Tradition und Nachhaltigkeit mit hochmodernen, schonenden Technologien und bringt so Weine 

von außerordentlicher Qualität, Frische und Fruchtigkeit hervor, die bekannt sind für ihr hervorragendes 
Preis-Leistungsverhältnis. Hier können Genießer das echte Sizilien schmecken, mit all seinen autochthonen 
und internationalen Rebsorten, die Feudo Arancio einzigartig ins Glas bringt. 

Rebsorten

75% Syrah

25% Nero d'Avola
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