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2023er Feudo Arancio Nero d'Avola Sicilia DOC

Feudo Arancio

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ein Schluck Sizilien in jedem Glas.

Leitaromen Kirschen, Pflaumen, schwarzer Pfeffer

Speise oder 
Anlassempfehlung

zu gegrilltem Fleisch und Lamm

Farbe ROT

Alkohol 13 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Fruchtiger Nero d'Avola mit Aromen von Kirschen und würzigen Noten. Vollmundig und weich, ideal zu gegrilltem Fleisch und reifem Käse.
Der Nero d'Avola von Feudo Arancio ist eine authentische Hommage an die sizilianische Weinbautradition. Hergestellt aus der charakteristischen 
Nero d'Avola-Traube, die auf den sonnenverwöhnten Böden Siziliens gedeiht, überzeugt dieser Wein mit einer tiefen, rubinroten Farbe. In der Nase 
entfalten sich intensive Aromen von roten Früchten wie Kirschen und Pflaumen, ergänzt durch würzige Noten von schwarzem Pfeffer und Kakao. 
Am Gaumen zeigt er sich vollmundig und weich, mit einer ausgewogenen Säure und seidigen Tanninen. Der lange Abgang hinterlässt Eindrücke 
von reifer Frucht und feiner Würze, die den Wein besonders elegant wirken lassen. Dieser Nero d'Avola passt hervorragend zu herzhaften Gerichten 
wie gegrilltem Fleisch, Lamm oder gereiftem Käse. Ein Wein, der die Seele Siziliens in jeder Flasche verkörpert und bei jedem Schluck die Wärme 
und Kraft der Insel vermittelt.

Erzeuger Feudo Arancio

Mit seinen bunten, ins Auge fallenden Etiketten und bemerkenswerten Weinen versucht das Weingut Feudo 

Arancio den Weinliebhaber auf eine besondere Reise durch Sizilien mitzunehmen. Das Weingut vereint 

vorbildlich Tradition und Nachhaltigkeit mit hochmodernen, schonenden Technologien und bringt so Weine 

von außerordentlicher Qualität, Frische und Fruchtigkeit hervor, die bekannt sind für ihr hervorragendes 
Preis-Leistungsverhältnis. Hier können Genießer das echte Sizilien schmecken, mit all seinen autochthonen 
und internationalen Rebsorten, die Feudo Arancio einzigartig ins Glas bringt. 

Rebsorten

0% Nero d'Avola

Bewertung Bewerter Bemerkung
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