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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

213000 2022
2022er Albesco de Haute-Serre IGP Cahors
IGP
Chatau de Haute-Serre

s % Farbe WEISS
GEORGES Vl(;()L,RmiLEESC: AIkOhOI 12’5 % VOI.
Verschluss NATURKORKE
Enthalt: Sulfite

Der Albesco de Haute-Serre 2022er Jahrgang strahlt mit einem goldgelb im Glas. An der Nase entfalten sich Aromen von Vanille, Melone, Oregano,
gelber Apfel und Zitrone. Am Gaumen zeigt der Albesco eine schone Mineralik und Frische mit einer leichten Creme. Der Weilwein ist trocken und
der Alkohol gut eingebunden. Dieser Wein eignet sich hervorragend zu einem schénen Lachsfilet mit Rosmarinkartoffeln und Auberginen-Paprika
in Joghurtsauce, aber auch zu einem Hahnchen Provencal. Durch die komplexen Aromen ist er ein groRartiger Speisebegleiter und Griibelwein.

Land Frankreich
Frankreich gehort zu den bedeutendsten Weinanbauldndern der Erde. Bis heute
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich,
insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich
ist nach Italien der zweitgréf3te Weinerzeuger der Welt. Der Anteil
Rot-/Roséwein betragt ca. 73%, Weilwein 27%.

Klassifikation Indication Géographique Protégée
Die Bezeichnung Indication Géographique Protégée (IGP) ersetzt die alte Bezeichnung Vin de Pays ab dem
Jahrgang 2011. Die Bezeichnung "mit geschitzter Herkunftsangabe" ist neu in Frankreich, ist aber in
Italien schon langer als IGT bekannt.

Erzeuger Chatau de Haute-Serre
Das Chateau de Haute-Serre ist Zeuge eines wahren Epos aus mehreren Jahrhunderten und erhebt sich auf 300
Meter tiber dem Meeresspiegel an den historischen Hangen von Quercy in den Weinbergen von Cahors. Die 60
Hektar Reben, die zu den hdéchsten und seltensten Dichten des Plateaus gehéren, werden von der
Einzigartigkeit des Lehm-Kalkstein-Bodens aus dem Kimmeridgium genahrt, der mit blauem Ton und
Eisenkonkretionen angereichert ist.

Das Terroir von Haute-Serre ist ein hoher Ort der Artenvielfalt und bringt atypische Weine hervor, die
rassig sind, eine schéne Lange im Mund haben und in seidige Tannine gekleidet sind, die perfekt gemeilelt

sind. Angetrieben von einer bemerkenswerten Frische sind sie mit charakteristischen wiirzigen und
pfeffrigen Noten geschmiickt, die sich im Laufe der Zeit zu Aromen von Unterholz und Triiffel entwickeln.
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