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2023er Castel Firmian Teroldego Teroldego Rotaliano DOC

Castel Firmian

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Trentiner Klassiker für herzhafte Abende
Leitaromen Brombeere, schwarze Johannisbeere, Würze
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu gebratenem Huhn, Pasta, Rotkulturkäse

Farbe ROT

Alkohol 13 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Castel Firmian Teroldego Rotaliano DOC 2023: 100% Teroldego, rubinrot, Brombeere & schwarze Johannisbeere, würzig, vollmundig.
Der Castel Firmian Teroldego Teroldego Rotaliano DOC 2023 von Bavaria steht für die autochthone Leit-Rebsorte des Trentins, die in der 
Schwemmlandebene Piana Rotaliana zwischen Noce und Etsch ihr ideales Terroir findet. Im Glas zeigt er ein tiefes Rubinrot, in der Nase 
ausdrucksstarke Noten von Brombeeren und schwarzer Johannisbeere. Am Gaumen wirkt er kräftig und vollmundig, mit dunkler Beerenfrucht, 
präziser Würze und straffer Struktur. Die Vinifikation erfolgt klassisch mit Entrappung, 5 bis 7 Tagen Schalenmazeration mit häufigem Umpumpen 
und temperaturkontrollierter Gärung bei 25 bis 27 Grad Celsius, um Frucht und Typizität klar herauszuarbeiten.

Erzeuger Castel Firmian

Die Weine von Castel Firmian bringen Ihnen die ganze Vielfalt des Trentins ins Glas, eine beeindruckende 

Landschaft mit sehr langer Weinbautradition: geprägt von hohen Bergen, Terrassenlagen, bis hin zur Ebene 
des Gardasees. Jeder Wein steht so für eine bestimmte Rebsorte, ein einzigartiges Terroir, ein besonderes 
Microklima. 

Hier fi nden viele autochthone und internationale Rebsorten ideale Bedingungen, ihren ébesten Ort und 
präsentieren sich später als hervorragende, typische Vertreter ihrer Art mit frischem, aber starken 
Charakter und einer großen Ausgewogenheit. 

Rebsorten
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