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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

211101 2024
2024er Castel Firmian Chardonnay Trentino DOC

Castel Firmian

Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Ein Hauch von Alpenfrische im Glas.
Leitaromen Apfel, Birne, tropische Fruchte, cremige Textur
Speise oder zu Meeresfrichten und leichten Nudelgerichten

Anlassempfehlung

Farbe WEISS
Alkohol 12,5 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Dieser Chardonnay begeistert mit Noten von Apfel, Birne und tropischen Friichten, abgerundet durch eine angenehme Cremigkeit und lebendige

Frische.

Der Chardonnay vom Weingut Castel Firmian ist ein eleganter WeiRwein, der die charakteristischen Merkmale dieser edlen Rebsorte auf
beeindruckende Weise einféngt. In den Weinbergen des Trentinos, entlang des Etschtals, profitieren die Trauben von den mineralreichen Béden
und dem alpinen Klima. Der Chardonnay wird nach traditioneller Methode hergestellt, wobei die Trauben einer schonenden Verarbeitung unterzogen
werden, um das volle Aromenspektrum zu bewahren. Der Wein zeigt eine leuchtend strohgelbe Farbe mit zarten griinen Reflexen. In der Nase
dominieren Noten von reifen gelben Friichten wie Apfel, Birne und einem Hauch von tropischen Friichten. Am Gaumen entfaltet er eine angenehme
Cremigkeit, unterstitzt von einer gut eingebundenen Saure, die dem Wein Frische und Lebendigkeit verleiht. Mit einem Alkoholgehalt von 12,5 %
bietet dieser Chardonnay ein ausgewogenes und harmonisches Geschmackserlebnis, das ihn zum idealen Begleiter von Meeresfriichten,
Fischgerichten oder auch leichten Nudelgerichten macht.

Erzeuger

Rebsorten

Zutaten

Castel Firmian

Die Weine von Castel Firmian bringen Ihnen die ganze Vielfalt des Trentins ins Glas — eine beeindruckende Landschaft mit sehr
langer Weinbautradition, gepragt von hohen Bergen, Terrassenlagen bis hin zur Ebene des Gardasees. Jeder Wein steht fir
eine

bestimmte Rebsorte, ein einzigartiges Terroir und ein besonderes Mikroklima. Hier finden viele autochthone und internationale
Rebsorten ideale Bedingungen, ihren besten Standort, und prasentieren sich spater als hervorragende, typische Vertreter ihr

er Art mit frischem, aber zugleich kraftvollem Charakter und grof3er Ausgewogenheit.

100% Chardonnay

Trauben, rektifiziertes Traubenmostkonzentrat, Sauerungsmittel (Weinsaure (L(+)-), Apfelsaure (D,L-; L-), Citronensaure),
Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel (KALIUMMETABISULFIT, L-Ascorbinséure)
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