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2025er Castel Firmian Pinot Grigio Trentino DOC

Castel Firmian

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Frische Brise des Trentino in jedem Glas.

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Apfel, Birne, Zitrus mit floralen Nuancen

Speise oder 
Anlassempfehlung

zu leichten Vorspeisen und Fischgerichten

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Dieser Pinot Grigio ist ein frischer Weißwein mit zarten Aromen von Apfel, Birne und Zitrus, unterstützt von lebendiger Säure und floralen Noten.
Der Castel Firmian Pinot Grigio, ein erfrischender Weißwein aus dem Herzen des Trentino, spiegelt die Essenz dieses einzigartigen Anbaugebiets 
wider. Der Wein wird nach traditioneller Methode vinifiziert, wobei die Trauben bei kontrollierter Temperatur sanft gepresst und mit den Schalen in 
Kontakt bleiben, um die Aromen zu intensivieren. Das Ergebnis ist ein klarer, strohgelber Wein mit grünlichen Reflexen. Am Gaumen entfaltet er 
zarte Fruchtnoten von Apfel und Birne, begleitet von einem Hauch Zitrus und einem leichten floralen Charakter. Die lebendige Säure verleiht ihm 
Frische und macht ihn zu einem idealen Begleiter für leichte Speisen oder als Aperitif. Mit einem Alkoholgehalt von 12,5 % ist er perfekt 
ausbalanciert und zeigt eine elegante Struktur, die jeden Schluck zu einem Erlebnis macht.

Erzeuger Castel Firmian

Die Weine von Castel Firmian bringen Ihnen die ganze Vielfalt des Trentins ins Glas – eine beeindruckende Landschaft mit sehr 
langer Weinbautradition, geprägt von hohen Bergen, Terrassenlagen bis hin zur Ebene des Gardasees. Jeder Wein steht für 
eine

 bestimmte Rebsorte, ein einzigartiges Terroir und ein besonderes Mikroklima. Hier finden viele autochthone und internationale 
Rebsorten ideale Bedingungen, ihren besten Standort, und präsentieren sich später als hervorragende, typische Vertreter ihr
er Art mit frischem, aber zugleich kraftvollem Charakter und großer Ausgewogenheit.

Rebsorten

100% Pinot Grigio

Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration

0% Edelstahltank

Zutaten Trauben, rektifiziertes Traubenmostkonzentrat, Säuerungsmittel (Weinsäure (L(+)-), Apfelsäure (D,L-; L-), Citronensäure), 
Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel (Kaliummetabisulfit (SULFITE), L-Ascorbinsäure)
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