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2024er Chablis Grand Régnard AC Chablis

Domaine Régnard

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung mineralisch, elegant & harmonisch strukturiert

Leitaromen Zitrus, Quitte & Pfirsich als Leitaromen

Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Meeresfrüchten, Fisch & hellem Geflügel

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Chablis Grand Régnard 2024: mineralisch‑frisch mit Zitrus, Quitte und Pfirsich, lebendige Säure, feine Mineralität – ideal zu Meeresfrüchten & 
Geflüge
Der Chablis Grand Régnard AC 2024 gehört zu den eindrucksvollsten Weißweinen der Appellation Chablis im Burgund und zeigt, wie Chardonnay 
auf höchstem Niveau interpretiert wird. Grand Régnard ist eine Cuvée aus den besten Premier‑ und Grand‑Cru‑Lagen des Hauses, vinifiziert 
ausschließlich im Edelstahltank, um die klaren, reintönigen Aromen und die typische Mineralität des Chablis unverfälscht zu bewahren. Im Glas 
präsentiert sich dieser 2024er in brillantem Goldgelb. Das Bouquet verströmt einen mineralisch‑blumigen Duft nach Zitrusfrüchten, Quitten und 
Pfirsich, der die Eleganz und Frische des Chablis stilvoll widerspiegelt. Am Gaumen vereint der Wein ausdrucksstarke, reintönige Chablis‑Aromatik 
mit einer lebhaften, erfrischenden Säure und der charakteristischen Mineralität der Region, was ihm Harmonie, Finesse und Tiefe verleiht. Er ist ein 
exzellenter Begleiter zu Meeresfrüchten wie Austern oder Jakobsmuscheln, gegrilltem Fisch, hellem Geflügel oder zu mittelkräftigem Käse – 
Kombinationen, die seine Frische, Mineralität und Präzision unterstreichen und perfekt zur Stilistik großer Chablis passen.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Erzeuger Domaine Régnard
Domaine Régnard zählt zu den traditionsreichsten Häusern in Chablis und steht seit dem 19. Jahrhundert 
für elegante, terroirgeprägte Chardonnay-Weine. Auf den berühmten kalkhaltigen Böden entstehen 
mineralische, präzise Weine mit klarer Frische und feiner Struktur. Heute verbindet das Haus historische 
Wurzeln mit moderner Kellerkunst und gehört zu den stilprägenden Produzenten der Region. 

Rebsorten

100% Chardonnay

Zutaten Trauben, Anreicherung / Süßung (Zucker), Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel (SULFITE),  Stabilisator 
(Carboxymethylcellulose) 
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