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2023er Chablis Saint Pierre AC Chablis

Baron Patrick

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ausdruck pur: Chablis mit Tiefe und Herkunft

Leitaromen Zitrus, Honig & mineralische Klarheit

Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Fisch, Risotto, Geflügel & Käse

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Klassischer Chablis mit Noten von Honig, Zitrus & Mineralität. Ausdrucksstark, fein und typisch. Perfekt zu Fisch & Geflügelgerichten.
Der Chablis Saint Pierre 2023 der renommierten Domaine Régnard, einem der ältesten Weingüter im Herzen von Chablis, steht exemplarisch für die 
klassische Eleganz nordburgundischer Chardonnays. In der Nase präsentieren sich Noten von Akazienhonig, Zitrusfrüchten und weißen Blüten. Am 
Gaumen offenbart er eine reife Säure und mineralische Klarheit, die von feinen milchigen Nuancen abgerundet wird – ein Ergebnis der gezielten 
malolaktischen Gärung. Ein intensiver, aromatischer und gleichzeitig feiner Chardonnay, der seine Herkunft mit jeder Nuance unterstreicht. Ideal bei 
11–13 Grad Celsius serviert, passt er hervorragend zu gebratenem St. Pierre mit Risotto, gegrilltem Geflügel oder mittelkräftigem Käse.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Chardonnay
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