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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

194030
Le Rhum Blanc 52,5%vol Rhum Agricole Martinigue AOC
AOC
Neisson
Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Zuckerrohr pur, mit Spannung.
Leitaromen Zuckerrohr, griine Noten, Zitrus, Pfeffer, mineralischer Eindruck
Speise oder Ti’ Punch, Daiquiri; passt zu Meeresfriichten, Limette, leichter Kiche.

Anlassempfehlung

Farbe WEISS

Alkohol 52,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Bio FR-BIO-01 Agriculture France

Martinigue AOC Rhum Agricole blanc (52,5% vol): aus Zuckerrohrsaft, kraftvoll und aromatisch. Ideal fir Ti’ Punch und Klassiker.

Rhum Agricole Martinique AOC steht fiir Rum aus frischem Zuckerrohrsaft und ein streng definiertes Herkunftsprofil. ,Le Rhum Blanc® mit 52,5
Prozent Volumenalkohol bringt diese Stilistik besonders direkt ins Glas: lebendige Zuckerrohrnoten, eine klare, griine Aromatik und viel Energie.
Genau deshalb ist er ein Favorit furr Klassiker wie Ti’ Punch, bei denen wenige Zutaten ausreichen, um die Herkunft sprechen zu lassen. Pur zeigt er
sich aromatisch und geradlinig; im Drink tragt er Struktur und Frische. Ein idealer Weilrum fir GenieRer, die Authentizitat und klare Kante schatzen.

Land Frankreich
Frankreich gehort zu den bedeutendsten Weinanbauldndern der Erde. Bis heute
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich,
insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich
ist nach Italien der zweitgréf3te Weinerzeuger der Welt. Der Anteil
Rot-/Roséwein betragt ca. 73%, Weilwein 27%.

Klassifikation Appellation d'Origine Controlée
Entspricht einem Qualitdtswein bestimmter Anbaugebiete.

Erzeuger Neisson
Gegrlindet von den Bridern Adrien und Hildebert-Pamphile, genannt Jean, ist die Destillerie NEISSON noch
heute in Familienhand. Die Familie Neisson ist auf Martinique der einzige Bauernhof mit eigenen
Zuckerrohrfeldern. Im Jahr 1932 griindete die Familie per Dekret durch den Gouverneur eine Brennerei mit
Namen Carbet auf dem Land Thieubert. Adrien kiimmerte sich in den Anfangen um die Felder und sein Bruder
studierte Chemie in Paris, um eine Basis fiir die Destillation zu setzen. Seitdem wird das Wissen der
beiden Brider von Generation zu Generation weitergegeben.

Zutaten
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