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2024er Auxey-Duresses AC Auxey-Duresses

AOC

Leflaive & Associés

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Burgundische Eleganz & klare Handschrift

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Birne, Zitrus, florale Noten, Mandeln

Speise oder 
Anlassempfehlung

Ideal zu Fisch, Geflügel, feinen Anlässen

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Eleganter Auxey-Duresses 2024 mit Frucht, feiner Mineralität und burgundischer Präzision
Der Auxey-Duresses AC 2024 steht exemplarisch für die feine, präzise Stilistik des Hauses. Aus Chardonnay-Trauben von kalk- und tonhaltigen 
Böden vinifiziert, verbindet dieser Burgunder Herkunft und Handwerk auf elegante Weise. In der Nase zeigen sich Aromen von reifer Birne, weißem 
Pfirsich und Zitrusschale, begleitet von floralen Nuancen und einem Hauch gerösteter Mandeln. Am Gaumen wirkt der Wein klar strukturiert, mit 
feiner Textur, ausgewogener Frische und subtil eingebundener Holznote. Der Jahrgang 2024 präsentiert sich harmonisch, geradlinig und stilvoll, mit 
einem mineralisch geprägten Ausklang. Ein klassischer Auxey-Duresses, der sowohl solo als auch als vielseitiger Speisenbegleiter überzeugt.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Chardonnay

Klassifikation Appellation d'Origine Contrôlée
Entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 

Region Burgund

Das Burgund ist eine der spannendsten Weinbauregionen der Welt. Die Leitrebsorten sind Pinot Noir und 

Chardonnay, mit welchen im Burgund einige der besten Weine der Welt erzeugt werden. Die Region erstreckt 

sich insgesamt von Chablis im Norden bis nach Beaujolais im Süden. 
Ort Mâcon: Stadt, 60km nördlich von Lyon, ein großes Terroir im Süden von Burgund, in der Nähe von 
Pouilly-Fuissé. Die Größe dieser Region ermöglicht eine beträchtliche Freiheit bei der Auswahl von Weinen 
mit unterschiedlichen Eigenschaften. 

Boden: Lehm und Kreide aus der Jura-Ära sind sehr günstig für den Anbau der Chardonnay-Traube. 

Zutaten Gase und Verpackungsgase: Unter Schutzatmosphäre verpackt; Säureregulatoren: Weinsäure [L(+)-]; Konservierungsmittel 
und Antioxidantien: SULFITE; Zucker, Trauben;
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