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2022er Pommard Fremiers AC Premier Cru

Domaine Jean Monnier & Fils

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung kraftvoll, elegant, vielschichtig

Leitaromen rote Früchte, florale & würzige Noten
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Wild, Rind, kräftigem Käse

Farbe ROT

Alkohol 13,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Pommard Fremiers Premier Cru 2022 zeigt fruchtige Tiefe mit floralen und würzigen Noten, eleganten Tanninen und harmonischer Struktur – 
klassischer Bu

Der Pommard Fremiers Premier Cru 2022 von Domaine Jean Monnier et Fils ist ein beeindruckender Klassiker aus einer der renommiertesten 
Premier‑Cru‑Lagen der Côte de Beaune. Die kalk‑ und tonreichen, südlich exponierten Hänge der Lage Les Fremiers bringen kraftvolle, 
strukturierte Rotweine hervor, die zugleich Finesse besitzen. Auf der offiziellen Domaine‑Seite wird beschrieben, dass dieser Wein ein 
ausdrucksstarkes Bouquet mit fruchtigen Aromen und floralen sowie würzigen Noten zeigt, getragen von eleganten Tanninen und einem frischen 
Auftakt. Am Gaumen vereint der 2022er Fruchtintensität mit Balance und Tiefe, während die strukturierte Textur die große Qualität des Terroirs 
widerspiegelt. Die klassisch burgundische Stilistik macht diesen Pommard zu einem hervorragenden Begleiter für gegrilltes oder geschmortes rotes 
Fleisch, Wildgerichte oder kräftige Käse, bei denen die dichten Aromen besonders gut zur Geltung kommen.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Pinot Noir
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