
184901 2020

2020er Pommard Fremiers AC Premier Cru

Domaine Jean Monnier & Fils

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung kraftvoll, elegant, vielschichtig

Leitaromen Brombeere, schwarze Kirsche, Gewürze
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Rind, Wild, gereiftem Käse

Farbe ROT

Alkohol 13,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Pommard Fremiers 2020 zeigt Brombeeren, schwarze Kirschen und Kaffeenoten mit Tiefe, feinen Gewürzen und elegantem, langem Abgang – 
klassischer Premie

Der Pommard Fremiers Premier Cru 2020 von Domaine Jean Monnier et Fils gehört zu den herausragenden Rotweinen aus dem Herzen der Côte 
de Beaune. Im Glas zeigt dieser Pinot Noir eine intensive Aromatik: ein Bouquet aus Brombeeren und schwarzen Kirschen, ergänzt durch feine 
Kaffeenoten und florale Anklänge, die seine Komplexität betonen. Am Gaumen ergänzen sich subtile Gewürznoten nach Nelken und Zimt mit einer 
beeindruckenden Fülle und eleganter Struktur. Die Tannine sind gut integriert und geschmeidig, der Abgang lang, vielschichtig und fein mineralisch. 
Ein Pommard mit Ausdruck und Balance, der hervorragenden Rotwein‑Genuss bietet und sich ideal zu gegrilltem Rind, geschmortem Wild oder 
gereiftem Käse kombinieren lässt.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Pinot Noir
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