
184361 2021

2021er Pommard 1er cru Les Argillières AC Premier Cru

Domaine Jean Monnier & Fils

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ausdrucksstark, viel Tiefe & Eleganz

Leitaromen Himbeeren, Kirschen & dezente Holznuancen

Speise oder 
Anlassempfehlung

zu geschmortem Rind & Wildgeflügel

Farbe ROT

Alkohol 13 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Charaktervoller Pommard Premier Cru mit Aromen von Himbeeren, Kirschen und feiner Würze. Kraftvoll, harmonisch und mit langem Abgang.
Der Pommard 1er Cru Les Argillières 2021 von Domaine Jean Monnier & Fils stammt aus einer Premier-Cru-Lage mit ton- und kalkhaltigen Böden, 
die den Weinen Struktur und Tiefe verleihen. Im Glas zeigt sich ein intensives Rubinrot. Das Bouquet ist geprägt von saftigen Himbeeren, dunklen 
Kirschen und feiner Würze, dezent unterlegt mit eleganten Holznoten. Am Gaumen kraftvoll und geschmeidig zugleich, mit harmonisch 
eingebundenen Tanninen und einer klaren, fruchtbetonten Struktur. Die Balance aus Frucht, Würze und Frische verleiht dem Wein ein beachtliches 
Reifepotenzial. Ideal zu Wildgerichten oder geschmortem Rind mit kräftiger Sauce. Ein charakterstarker Pinot Noir mit Ausdruck und Tiefe, der die 
Handschrift der Domaine perfekt widerspiegelt.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Pinot Noir
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