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2022er Beaune Montrevenots Premier Cru AC

Domaine Jean Monnier & Fils

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ausdruck & Struktur in perfekter Balance

Leitaromen Kirsche, Himbeere, Würze & Röstaromen
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Ente, Lamm oder gereiftem Käse

Farbe ROT

Alkohol 13 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Premier Cru aus Beaune mit reifen Kirschen, Würze und Röstaromen. Harmonisch, strukturiert, elegant – Burgunder mit Tiefe und klarem 
Herkunftscharakte

Der Beaune Montrevenots Premier Cru 2022 von Domaine Jean Monnier & Fils stammt aus einer hochgelegenen Premier-Cru-Lage an der Grenze 
zu Pommard. Die rund 30 Jahre alten Pinot-Noir-Reben wachsen auf kalk- und lehmhaltigen Böden und bringen Jahr für Jahr charaktervolle Weine 
hervor. In der Nase zeigen sich reife Kirschen, Himbeeren und eine feine Würze, begleitet von dezenten Röstaromen. Der Jahrgang 2022 zeigt sich 
ausdrucksstark, mit saftiger Frucht, geschmeidiger Struktur und gut eingebundenem Holz. Am Gaumen elegant und harmonisch, mit feinmaschigen 
Tanninen und klarer Stilistik. Der lange, feinmineralische Nachhall unterstreicht die Klasse dieser Lage. Ein präziser Burgunder mit Tiefe, Struktur 
und hohem Reifepotenzial.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Pinot Noir
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