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2022er Volnay AC Volnay

Domaine Jean Monnier & Fils

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung harmonisch, elegant, vielschichtig

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Kirsche, Himbeere, rote Beeren, Würze
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Lamm, Rind, gereiftem Käse

Farbe ROT

Alkohol 13 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Volnay 2022 zeigt Kirsche, Himbeere und Würze mit harmonischer Struktur und seidiger Textur – ein eleganter Pinot Noir aus der Côte de Beaune.
Der Volnay AC Volnay 2022 von Domaine Jean Monnier et Fils ist ein charaktervoller Burgunder aus der Côte de Beaune, gewonnen aus 
ausgewählten Weinbergen rund um das Dorf Volnay. Im Glas präsentiert er sich in intensivem Kirschrot mit violetten Reflexen. Die Nase entfaltet ein 
einladendes Bouquet aus Kirsche, Himbeere und roten Beeren, ergänzt durch eine feine Würze und dezente Tabakanklänge, die die 
Vielschichtigkeit des Pinot Noir betonen. Am Gaumen überzeugt dieser Volnay mit harmonischer Struktur, geschmeidiger Textur und ausgewogener 
Tanninpräsenz, während der Ausbau in Eichenfässern zusätzliche Tiefe und elegante Nuancen verleiht. Fachbeschreibungen heben die Balance 
zwischen Frucht, Würze und seidigem Mundgefühl hervor. Ein klassischer Burgunder, der sowohl solo als auch zu Speisen überzeugt. Er passt 
hervorragend zu gegrilltem Lamm, kräftigem Rindfleisch oder gereiftem Hartkäse.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Pinot Noir
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