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Samalens Vieille Relique 42% vol AC Bas Armagnac

Armagnac Samalens

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Mindestens 15 Jahre Fassreifung

Leitaromen Trockenfrüchte, Gewürze, Nüsse
Speise oder 
Anlassempfehlung

Ideal als Digestif oder zur Zigarre

Alkohol 42 % vol.

Enthält: mit Farbstoff

Verschluss GRIFFKORKE

Mindestens 15 Jahre gereifter Bas‑Armagnac mit ausgeprägtem Rancio, vielschichtiger Aromatik und bemerkenswerter Harmonie.
Der Samalens Vieille Relique ist ein außergewöhnlicher Bas‑Armagnac, der die jahrhundertealte Destillationskunst des Hauses Samalens 
eindrucksvoll repräsentiert. Für diese besondere Cuvée werden ausgewählte Edelbrände verwendet, die mindestens 15 Jahre in Eichenfässern 
reifen und dadurch eine bemerkenswerte Tiefe und Harmonie entwickeln. Das Bouquet ist vielschichtig und geprägt von den charakteristischen 
Reifenoten eines lange gelagerten Armagnacs. Besonders hervorzuheben ist der sogenannte „Rancio“, ein von Kennern geschätzter Alterston, der 
sich erst nach langer Fassreifung entwickelt und dem Destillat seine besondere Komplexität verleiht. Am Gaumen präsentiert sich die Vieille Relique 
ausgewogen und vielschichtig, mit harmonischer Struktur sowie feinen Anklängen von Trockenfrüchten, Gewürzen, Nüssen und edlen Holznoten. 
Die lange Reifung sorgt für Tiefe und einen anhaltenden Nachhall. Ein charaktervoller Armagnac für besondere Genussmomente und Liebhaber 
gereifter französischer Spirituosen.

Erzeuger Armagnac Samalens

Die im Jahr 1882 durch Jean Samalens gegründete Armagnac-Brennerei ist inzwischen in vierter Generation 
und noch immer im Familienbesitz. Das Stammhaus liegt im Ort Laujuzan, inmitten von Eichenwäldern 
umgeben, im Bas Armagnac, wo die besten Grundweine für den Armagnac entstehen. Die Distillerie ist mit 8 
Alambics die Wichtigste in der Region. Zu den wahren Schätzen des Hauses gehören auch alte Tropfen, die 
bis an das Jahr 1888 zurückreichen. 

Region Armagnac

Die Heimat des Armagnac ist die uralte Provinz Gascogne, die sich entlang des Antalantik im Südwesten 
Frankreichs unterhalb von Bordeaux bis an die spanische Grenze ausdehnt. Bereits die Musketiere brachten 

die Region zu literarischer Berühmtheit, doch als im Jahre 1818 der französische König XVIII. der 
regionalen Destillation "Alambic Armagnacais" das Patent verlieh begann der siegeszug eines der edelsten 

Brände Frankreichs. Das Gebiet Bas Armagnac liefert die besten Qualitäten der Region. 

Zutaten

www.schlumberger.de
Email
Web

service@schlumberger.de

Stand 07.08.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.

Telefon
Telefax

+49 2225 925-0
MECKENHEIM53340

Buschstr. 20

Schlumberger GmbH & Co. KG


