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2023er Mâcon-Milly-Lamartine AC Mâcon

Les Héritiers du Comte Lafon

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ausdrucksvoll, kräftig und elegant
Leitaromen Gelbe Früchte, Würze, Butter, Zitrus
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Fisch, Risotto, Kalbssteak, Käse

Farbe WEISS

Alkohol 13 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Viré‑Clessé 2024 zeigt reichhaltige Frucht, würzige und zarte Noten sowie ein klares Finish – ideal zu Fisch, Risotto, Kalbssteak und Käse.
Der Viré‑Clessé Mâcon Villages 2024 „Les Héritiers du Comte Lafon“ präsentiert sich als ausdrucksstarker Chardonnay aus dem südlichen 
Burgund. Im Glas zeigt er ein sattes Gelb mit hellen Reflexen, das seine fruchtige Tiefe erahnen lässt. Das Bouquet ist frisch und reichhaltig, mit 
Aromen gelber Früchte, ergänzt durch würzige und zart buttrige Noten, die ihm Komplexität verleihen. Am Gaumen wirkt der Wein gut strukturiert 
und elegant, mit präziser Balance, deutlicher Frucht und einem langen, charaktervollen Finish. Die typische Mineralität der kalkreichen Böden im 
Mâconnais verleiht Ausdruck und Klarheit.Dieser Chardonnay passt sehr gut zu gebratenem Fisch mit cremigen Saucen, zu Risotto mit gebratenen 
Steinpilzen, zu Kalbssteak oder gereiftem Käse.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Chardonnay
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