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2023er Mâcon-Milly-Lamartine Clos du Four AC Mâcon

Les Héritiers du Comte Lafon

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ausdrucksstark, ausgewogen, präzise
Leitaromen Birne, Grapefruit, Limette, zarte Röstaromen
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Fisch, Meeresfrüchten, hellem Gericht

Farbe WEISS

Alkohol 13 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Mâcon‑Milly‑Lamartine Clos du Four 2023 verbindet Zitrus‑ und Birnenaromen mit klarer Struktur und Länge – ideal zu Fisch, Meeresfrüchten und 
leichten

Der Mâcon‑Milly‑Lamartine Clos du Four 2023 „Les Héritiers du Comte Lafon“ ist ein charaktervoller Chardonnay aus dem südlichen Burgund, der 
die Stilistik seines Terroirs fein widerspiegelt. Im Glas zeigt er ein helles Gold mit klarer Präsenz, begleitet von einem Bouquet aus Aromen reifer 
Birne, Grapefruit, Limette und Orange, ergänzt durch feine Röst‑ und leichte florale Noten. Am Gaumen überzeugt dieser Wein mit 
ausdrucksstarker Balance und klarer Struktur, die von einer angenehmen Mineralität und einem langen, fruchtigen Nachhall getragen wird. Gekühlt 
bei 11 Grad Celsius serviert und in großen Gläsern präsentiert, entfalten sich seine Nuancen besonders gut. Dieser Chardonnay begleitet elegant 
gegrillten Fisch, Meeresfrüchte und vielseitige helle Gerichte.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Chardonnay
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