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2022er Mâcon-Milly-Lamartine Clos du Four AC Mâcon

Les Héritiers du Comte Lafon

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Harmonisch, ausdrucksstark, charaktervoll

Leitaromen Zitrus, Birne, Grapefruit, Röst‑ und Schokoladennoten
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Wok‑Gemüse, Salat, Pasta

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Mâcon‑Milly‑Lamartine Clos du Four 2022 zeigt Zitrus‑, Birnen‑ und Röstnoten mit harmonischer Struktur – ideal zu Fisch, Salat und Pasta.

Der Mâcon‑Milly‑Lamartine Clos du Four 2022 „Les Héritiers du Comte Lafon“ zeigt die Charakteristik hochwertiger Chardonnay‑Weine aus dem 
Mâconnais mit klarem Ausdruck und Herkunftsprägung. Im Glas leuchtet er goldgelb und entfaltet ein Bouquet mit Aromen von Limette, Orange, 
Grapefruit und Birne, ergänzt durch feine Röst‑ und zarte Schokoladennoten – ein Profil, das sowohl Frucht als auch Tiefe widerspiegelt. Am 
Gaumen wirkt der Wein harmonisch und expressiv, mit saftigen Apfelaromen und eleganter Struktur, die von einer feinen Mineralität getragen wird. 
Sein langanhaltender, fruchtiger Abgang rundet den Eindruck ab. Dieser Chardonnay entfaltet seine Aromatik am besten, wenn er gekühlt bei 9 
Grad Celsius serviert wird. Er passt hervorragend zu Wok‑Gemüse mit Fisch, zu fruchtigem Endiviensalat oder zu Spaghetti mit 
Joghurt‑Minz‑Pesto.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Chardonnay
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