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2023er Mâcon Chardonnay Clos de la Crochette AC Mâcon

Les Héritiers du Comte Lafon

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Elegant, strukturiert, aromatisch klar

Leitaromen Birne, Honig, Zitrus, feine Holzwürze
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Risotto, Pasta, mildem Käse

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Chardonnay mit Tiefe und Ausdruck: Birne, Honig, Zitrus, Würze – Mâcon Clos de la Crochette 2023 passt ideal zu cremigem Risotto und Pasta.
Der Mâcon Chardonnay Clos de la Crochette 2023 von Les Héritiers du Comte Lafon bringt die ganze Eleganz und Präzision eines hochwertigen 
Mâconnais‑Chardonnays ins Glas. Er leuchtet in intensivem Goldgelb mit brillanter Klarheit. In der Nase zeigen sich reife Birnen, Zitrusfrüchte und 
ein Hauch Honig, ergänzt durch feine Würze. Die cremige Textur am Gaumen wird von einer klaren, gut eingebundenen Säure getragen. Der 
Ausbau in großen Eichenfässern verleiht dem Wein zusätzliche Tiefe, ohne ihn zu dominieren. Der Nachhall ist harmonisch, leicht nussig und 
aromatisch vielschichtig. Dieser charaktervolle Weißwein entfaltet seine Aromen am besten bei 9 Grad Celsius in großen Gläsern. Perfekt zu 
cremigem Risotto, Pasta mit Sahnesoße oder mildem Käse.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Chardonnay

Bewertung Bewerter Bemerkung

91 Punkte Vinous November 2024
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