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2024er Mâcon-Uchizy Les Maranches AC Mâcon

Les Héritiers du Comte Lafon

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Kraftvoll, präzise, ausdrucksstark
Leitaromen Gelbe Früchte, Würze, Butter, Kräuter
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Fisch, Kalb, Risotto, Käse

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Mâcon-Uchizy Les Maranches 2024: Chardonnay mit Tiefe, Frucht und Würze – ideal zu cremigem Risotto, gebratenem Fisch, Kalbfleisch und Käse.
Der Mâcon-Uchizy Les Maranches 2024 zählt zu den Spitzenweinen von Les Héritiers du Comte Lafon. Im Glas zeigt er sich in sattgelber Farbe mit 
hellen Reflexen. Das Bouquet ist ausdrucksstark und komplex, mit Aromen von gelben Früchten, unterlegt von würzigen und zart buttrigen Noten. 
Am Gaumen wirkt der Chardonnay rund, saftig und cremig, mit gut integrierter Frische und eleganter Struktur. Seine kraftvolle Stilistik verbindet 
Tiefe mit klarer Herkunftsprägung. Der lange Ausklang bringt noch einmal die feinen Frucht- und Gewürznoten zur Geltung. Gekühlt bei 9 Grad 
Celsius serviert, entfaltet der Wein seine aromatische Vielfalt besonders gut in großen Gläsern. Er passt hervorragend zu gebratenem Fisch mit 
cremigen Saucen, Risotto mit Steinpilzen, Kalbssteak oder gereiftem Käse.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Chardonnay

Zutaten Trauben, Zucker; Konservierungsmittel und Antioxidantien: SCHWEFELDIOXID; Gase und Verpackungsgase:  Kohlendioxid; 
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