
168401 2024

2024er Mâcon-Prissé AC Mâcon

Les Héritiers du Comte Lafon

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Klarer Stil mit feiner Ausstrahlung

Leitaromen Apfel, Mandel, Zitrus, weiße Blüten
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Fisch, Krustentieren, Käse

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Klarer Chardonnay-Stil: fruchtig, floral, elegant. Mâcon-Prissé 2024 überzeugt mit Struktur und Länge – ideal zu Fisch, Krustentieren und Weichkäse.
Der Mâcon‑Prissé 2024 „Les Héritiers du Comte Lafon“ zeigt die fruchtige Eleganz klassischer Chardonnay‑Weine aus dem südlichen Burgund. Im 
Glas präsentiert er sich in hellweißgoldener Farbe mit brillantem Glanz. Das Bouquet ist herrlich frisch und fruchtig mit floralen Anklängen, zarten 
weißen Blüten, Mandeln, golden‑delicious Äpfeln und Zitrusfrüchten, die sich harmonisch verbinden. Am Gaumen bestätigt sich dieser Eindruck: 
der Wein wirkt klar, präzise und elegant, mit einem langen, köstlichen Finish. Serviert bei 11 – 13 Grad Celsius in großen Weingläsern entfaltet er 
sein aromatisches Potenzial voll. Dieser Chardonnay passt hervorragend zu gebratenen Fischgerichten, beispielsweise Dorade royal mit gegrilltem 
Gemüse und karamellisierten Äpfeln, zu gegrillten Krustentieren und zu cremigem Weichkäse.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Chardonnay

Zutaten Trauben, Zucker; Konservierungsmittel und Antioxidantien: SCHWEFELDIOXIS; Gase und Verpackungsgase:  Kohlendioxid; 
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