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2024er Pouilly Fuissé AC

Les Héritiers du Comte Lafon

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Elegant, fruchtig und fokussiert

Leitaromen Ananas, Zitrus, Honigmelone, Vanille

Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Pasta, vegetarisch, geräuchert

Farbe WEISS

Alkohol 13 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Der Pouilly‑Fuissé 2024 zeigt Ananas‑, Zitrus‑ und Honignoten, cremige Textur und salzige Mineralität – ideal zu Pasta und Gemüse.
Der Pouilly-Fuissé 2024 vereint burgundische Finesse mit aromatischer Tiefe. Im Glas glänzt er hellgolden mit brillanten Reflexen. Die Nase zeigt 
ein ausdrucksvolles Bouquet mit Ananas, Zitrusfrüchten und Honigmelone, unterlegt von feiner Vanille und zarten Holztönen. Am Gaumen wirkt der 
Chardonnay cremig, klar fokussiert und präzise, mit salziger Mineralität und gut eingebundener Säure. Der Wein bleibt spannungsreich und mündet 
in einen langen, aromatisch intensiven Abgang. Serviert bei 11–13 Grad Celsius in großen Gläsern zeigt er sein volles Potenzial. Kulinarisch passt er 
besonders zu Pasta, vegetarischer Küche und geräucherten Fleischprodukten. Die harmonische Verbindung von reifer Frucht, Frische und 
Holzeinfluss macht diesen Wein zu einem vielseitigen Speisenbegleiter mit ausgezeichnetem Reifepotenzial bis 2034.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Rebsorten

100% Chardonnay

Zutaten Trauben, Zucker; Konservierungsmittel und Antioxidantien: SCHWEFELDIOXID; Gase und Verpackungsgase:  Kohlendioxid; 
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