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2015er Roederer Brut Jahrgang Champagne Louis Roederer
AOC
Champagne Louis Roederer

Farbe WEISS
CHAMPAGNE
Vi Alkohol 12,5 % vol.
_—— Verschluss SEKTKORKEN
Enthalt: Sulfite

Intensive goldene Farbe mit goldfarbenen Reflexen, die teils an Bernstein erinnern. Dynamische, intensive Efferveszenz. Fir einen Pinot Noir
typisches Bukett mit Noten von sauerlichen roten Friichten (Johannisbeeren) sowie von saftigem, gelbem, von der Sonne verwéhntem Obst
(Mirabellen, Weinbergpfirsiche). Nach Luftkontakt traditionelle Aromen eines Pinot Noir aus der Lage La Montagne: Rauchnoten und Aromen von
Backobst mit einigen sauerlicheren und wirzigeren Nuancen (weil3er Pfeffer). Ein konzentrierter, dynamischer, kraftvoller Wein. Fleischige,
weinreiche Textur mit einer wunderbaren Saure, die dicht konzentrierte Aromen und Frische miteinander verbindet. Lebhafte, ziselierte Struktur, fast
klassisch, reich an Tanninen. Die fruchtigen Aromen werden nach und nach von siiieren, schokoladigeren abgeldst (Kakaobohne), die fast schon
Roéstaromen ahneln. Das Finale dominieren konzentrierte Aromen von gebratenen und kandierten Friichten, die von schmackhaften salinen Noten
unterstrichen werden. Der Abgang gibt sich herrlich leicht, groRziigig und beschwingt Bei 8 Grad Celsius als Aperitif; ideal zu edlen
Meeresfriichten, Steinpilzen, Kalbsbries und Parmesan. Passt auch zu Gefliigel und Gerichten mit etwas scharferem Akzent. Trinkempfehlung bis
2027

Land Frankreich
Frankreich gehort zu den bedeutendsten Weinanbauldndern der Erde. Bis heute
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich,
insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich
ist nach Italien der zweitgréf3te Weinerzeuger der Welt. Der Anteil
Rot-/Roséwein betragt ca. 73%, Weilwein 27%.

Region Champagne
Ein Gesetz aus dem Jahr 1927 begrenzt das Anbaugebiet der Champagne auf etwa 30.000 Hektar in der
Hugellandschaft von Marne. 17 Gemeinden der Champagne sind als Grand Cru und 44 als Premier Cru
eingestuft. Die Champagne ist das kiihiste Weinbaugebiet Frankreichs und unterliegt dem gemagigten
Einfluss des atlantischen Klimas. Die Region ist bekannt fiir ihre Kreidebdden.

Klassifikation Appellation d'Origine Controlée
Entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

Erzeuger Champagne Louis Roederer
Das 1776 gegriindete Haus Champagne Louis Roederer ist seit 1819 im Besitz der gleichen Familie. Das
Unternehmen ist heute eines der letzten groBen Champagnerhauser, das sich seine Unabhangigkeit bewahren
konnte. Louis Roederer verfugt Uber einen in der Champagne au3ergewdhnlich groRen Besitz an Weinbergen.
Die hochwertigen Champagner des Hauses Roederer werden heute in Gber 80 Landern der Welt fur ihre
filigrane Art, ihre Komplexitat und Ausgewogenheit geschatzt.
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Bewertung Bewerter Bemerkung
93 Punkte Robert Parker Juni 2023
94 Punkte Wine Spectator November 2023
94 Punkte Decanter Juni 2023
96 Punkte James Suckling August 2023
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