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Sake Honjozo Tokubetsu 15%vol Japanese Sake- Milling rate 60%

Akashi Sake Brewery

Alkohol 15 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

In der Nase Zitrone, Limette und Stroh. Am Gaumen zunächst trocken, mit tropischen Früchtenund einem  Hauch Zitrus. Angenehmer, 
ausgewogener Abgang.  Servieren Sie diesen Sake bei 10-50 Grad Celsius. Passt gut zu warmen Suppen, Schmorgerichten, gegrilltem  Fleisch, 
Miso- und Teriyaki-Gerichten, gegrilltem Fisch und Sashimi und Meeresfürchten. 

Erzeuger Akashi Sake Brewery

Die Akashi Sake Brewery Co. Ltd ist ein kleiner Sake Produzent in Akashi-City, einem kleinen Fischerort 

im Westen von Japan im Bezirk Hyogo und liegt unweit des Meeres. Alle Sake Qualitäten werden mit den 
traditionellen Methoden von Hand, in kleinen Chargen aus regionalen Zutaten hergestellt. Das Akashi-Tai 

Sake Sortiment besteht aus herausragenden Premium-Sake und befriedigt höchste Qualitätsansprüche. 
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