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Junmai Ginjo Sparkling Sake 7%vol Sparkling Japanese Sake - Milling rate 60%

Akashi Sake Brewery

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Der ruhige Begleiter zum Essen.

Geschmacksrichtung Sake

Leitaromen Reis, Getreide, feine Würze, trocken, klar
Speise oder 
Anlassempfehlung

Zu Ramen, Gemüse, Fisch, Geflügel; auch warmen Speisen sehr 
stimmig.

Alkohol 15 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Tokubetsu Junmai (15% vol, 60% Poliergrad): voll und klar, küchentauglich. Gekühlt oder leicht temperiert.
Tokubetsu Junmai ist ein Sake-Stil, der Substanz und Essensbegleitung in den Mittelpunkt stellt. „Junmai“ bedeutet: ohne zugesetzten 
Neutralalkohol, mit Fokus auf Reis, Wasser, Koji und Hefe. Mit 15 Prozent Volumenalkohol und 60 Prozent Reispolitur wirkt das Profil angenehm 
voll, dabei sauber und gut strukturiert. Typisch sind ein milder Getreideton, feine Würze und ein trockener, klarer Nachklang, der Speisen stützt, statt 
sie zu überdecken. Gekühlt zeigt er Frische, leicht temperiert gewinnt er an Rundung. Ideal für die Sake-Grundausstattung.

Erzeuger Akashi Sake Brewery

Die Akashi Sake Brewery Co. Ltd ist ein kleiner Sake Produzent in Akashi-City, einem kleinen Fischerort 

im Westen von Japan im Bezirk Hyogo und liegt unweit des Meeres. Alle Sake Qualitäten werden mit den 
traditionellen Methoden von Hand, in kleinen Chargen aus regionalen Zutaten hergestellt. Das Akashi-Tai 

Sake Sortiment besteht aus herausragenden Premium-Sake und befriedigt höchste Qualitätsansprüche. 
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