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Sake Junmai Daiginjo Genshu 16%vol Japanese Sake - Milling rate 38%

Akashi Sake Brewery

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Seidig. Klar. Besonders.

Leitaromen Florale Noten, helle Frucht, feiner Reisduft, sauberer Nachklang

Speise oder 
Anlassempfehlung

Zu feiner Küche, Sashimi, mildem Käse; auch solo als Highlight im Glas.

Alkohol 16 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Junmai Daiginjo Genshu (16% vol, 38% Poliergrad): seidig, klar, aromatisch und präzise. Gut gekühlt genießen.
Junmai Daiginjo verbindet höchste Politur mit der puristischen Junmai-Idee. Mit 38 Prozent Reispoliergrad ist die Basis besonders fein, zugleich 
bleibt der Stil ohne zugesetzten Neutralalkohol. Als Genshu (16 Prozent Volumenalkohol) zeigt er mehr Dichte als viele Daiginjo, ohne seine 
Leichtigkeit zu verlieren. In der Nase sind oft florale Anklänge und helle Frucht präsent, am Gaumen wirkt er seidig, klar und präzise, mit feinem, 
langem Nachklang. Ein Sake für besondere Gläser: gut gekühlt servieren, in Ruhe genießen, ideal auch als Geschenk für Sake-Fans.

Erzeuger Akashi Sake Brewery

Die Akashi Sake Brewery Co. Ltd ist ein kleiner Sake Produzent in Akashi-City, einem kleinen Fischerort 

im Westen von Japan im Bezirk Hyogo und liegt unweit des Meeres. Alle Sake Qualitäten werden mit den 
traditionellen Methoden von Hand, in kleinen Chargen aus regionalen Zutaten hergestellt. Das Akashi-Tai 

Sake Sortiment besteht aus herausragenden Premium-Sake und befriedigt höchste Qualitätsansprüche. 
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