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2025er Sauvignon Blanc trocken QW Rheinhessen

Weingut Pfannebecker

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Klar, saftig und elegant

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Zitrus, Maracuja, Stachelbeere

Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Fisch, Sushi oder Meeresfrüchten

Farbe WEISS

Alkohol 12 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Bio DE-ÖKO-022 Deutsche Landwirtschaft

Sauvignon Blanc aus Rheinhessen mit Zitrus, Maracuja, Stachelbeere und klarer Stilistik vom Weingut Pfannebecker.

Der Sauvignon Blanc trocken QW Rheinhessen 2025 vom Weingut Pfannebecker zeigt die klare, feinfruchtige Handschrift des ökologisch 
arbeitenden Familienweinguts aus Worms-Pfeddersheim. Die zu rund 80 Prozent von Hand gelesenen Trauben werden spontan vergoren und reifen 
langsam auf der Feinhefe im Stahltank. So entsteht ein präziser Sauvignon Blanc mit Aromen von Zitrus, Maracuja, Stachelbeere und einer 
dezenten Cassisnote. Am Gaumen wirkt der Wein saftig, straff und elegant, mit kühler Frucht, feiner Mineralität und klarer Kontur. Ein 
charaktervoller Weißwein aus Rheinhessen, der Herkunft, Rebsorte und modernen Ausbau stilsicher verbindet.

Land Deutschland

. 

Erzeuger Weingut Pfannebecker

Die Familie Pfanebecker betreibt schon seit Jahrhunderten Weinbau in Rheinhessen. Im Jahre 1960 wurde der 

neue Gutshof errichtet. Dies ermöglichte die Entwicklung des landwirtschaftlichen Betriebes hin zum 
heutigen Weingut. Heute werden insgesamt 12 Hektar Rebfläche bewirtschaftet. Der Fokus liegt auf den 
traditionellen Rebsorten Riesling, Silvaner und Spätburgunder. Die weißen Burgundersorten Grauer 
Burgunder, Weissburgunder und Chardonnay haben ebenfalls hohe Bedeutung. 

Rebsorten

100% Sauvignon Blanc

Zutaten Biotrauben, Antioxidationsmittel: Metaweinsäure, SULFITE 
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