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2020er Fass 23 Rotwein trocken QW Rheinhessen

Weingut Pfannebecker

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ein Rotwein, der durch seine Harmonie begeistert.

Leitaromen Süßkirsche, Würze, Rauch, sanftherbe Tannine
Speise oder 
Anlassempfehlung

Fleischgerichte, Nudeln mit kräftiger Sauce, zum Beispiel Penne mit 
Rinderragout, würziger Käse

Farbe ROT

Alkohol 13,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Bio DE-ÖKO-022

Harmonischer Rotwein, mit Noten von Süßkirsche, Würze, Rauch und sanftherben Tanninen. Schlank, fruchtintensiv, mit langem Nachklang.
Der Fass 23 Rotwein trocken vom Weingut Pfannebecker vereint die edlen Rebsorten Cabernet Sauvignon und Merlot zu einem harmonischen 
Cuvée. Nach einem Jahr Reife im Holzfass entfaltet sich in der Nase eine verlockende Mischung aus Süßkirschnoten, würzigen Aromen und einem 
Hauch von Rauch. Am Gaumen überzeugt der Wein mit einem intensiven Fruchtgeschmack, der durch sanftherbe Tannine und eine feine Frische 
harmonisch abgerundet wird. Mit seinem schlanken Körper und dem langen Nachklang präsentiert sich dieser Wein als idealer Begleiter für 
besondere Anlässe oder gemütliche Abende.

Land Deutschland

. 

Erzeuger Weingut Pfannebecker

Die Familie Pfanebecker betreibt schon seit Jahrhunderten Weinbau in Rheinhessen. Im Jahre 1960 wurde der 

neue Gutshof errichtet. Dies ermöglichte die Entwicklung des landwirtschaftlichen Betriebes hin zum 
heutigen Weingut. Heute werden insgesamt 12 Hektar Rebfläche bewirtschaftet. Der Fokus liegt auf den 
traditionellen Rebsorten Riesling, Silvaner und Spätburgunder. Die weißen Burgundersorten Grauer 
Burgunder, Weissburgunder und Chardonnay haben ebenfalls hohe Bedeutung. 

Rebsorten

0% Cabernet Sauvignon
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