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2024er Chardonnay & Weißburgunder QW Rheinhessen

Weingut Pfannebecker

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Eleganz und Harmonie in jedem Schluck.

Leitaromen gelbe Früchte, Honig, grüner Apfel, florale Noten
Speise oder 
Anlassempfehlung

Salate, Meeresfrüchte, Geflügel, cremige Pasta, milde Käsesorten

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Bio DE-ÖKO-022

Harmonische Cuvée aus Chardonnay und Weißburgunder mit Noten von gelben Früchten, Honig und grünem Apfel. Weich, vollmundig und mit 
langem Nachhall.

Der Chardonnay & Weißburgunder vom Weingut Pfannebecker vereint die Eleganz beider Rebsorten in einem harmonischen Cuvée. In der Nase 
entfaltet sich ein Duft nach gelben Früchten und zarten Blüten, begleitet von floralen Honignoten. Am Gaumen beeindruckt der Wein mit gutem 
Volumen, weicher Burgundereife und einem Hauch von grünem Apfel. Der reichhaltige Schmelz und das dezente Säurespiel verleihen dem Wein 
eine angenehme Fülle, die in einem langen, nachhaltigen Nachhall endet. Ein vielseitiger Allrounder, der sich hervorragend als Menüwein eignet und 
zu vielen Anlässen passt.

Erzeuger Weingut Pfannebecker

Die Familie Pfanebecker betreibt schon seit Jahrhunderten Weinbau in Rheinhessen. Im Jahre 1960 wurde der 

neue Gutshof errichtet. Dies ermöglichte die Entwicklung des landwirtschaftlichen Betriebes hin zum 
heutigen Weingut. Heute werden insgesamt 12 Hektar Rebfläche bewirtschaftet. Der Fokus liegt auf den 
traditionellen Rebsorten Riesling, Silvaner und Spätburgunder. Die weißen Burgundersorten Grauer 
Burgunder, Weissburgunder und Chardonnay haben ebenfalls hohe Bedeutung. 

Rebsorten

0% Chardonnay

Zutaten Trauben, Antioxidationsmittel: SULFITE 
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