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2025er Grauburgunder trocken QW Rheinhessen

Weingut Pfannebecker

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Eleganz und Frische mit feiner Leichtigkeit.

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen reifer Apfel, Limonen, süßherbe Kräuter, feine Würze
Speise oder 
Anlassempfehlung

Pasta mit cremiger Soße, frisches Brot und Vesper Platte

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Bio DE-ÖKO-022

Feinwürziger Wein mit Noten von reifen Äpfeln, Limonen und süßherben Kräutern. Saftig, leichtfüßig und elegant mit kühler Aromatik und feinem 
Schmelz.

Der Grauburgunder trocken vom Weingut Pfannebecker überzeugt mit einem feinwürzigen Bukett, das Noten von süßherben Kräutern und einem 
Hauch Zitrus vereint. Am Gaumen überrascht der Wein mit einer kühlen Aromatik, die an reife Äpfel und frische Limonen erinnert. Die feinnervige 
Saftigkeit harmoniert perfekt mit einem dezenten Schmelz, was dem Wein eine elegante Leichtigkeit verleiht. Trotz seiner geschmacklichen 
Intensität bleibt dieser Grauburgunder leichtfüßig und feingliedrig. Ein vitaler Wein mit Stil und Substanz, der sowohl erfahrene Genießer als auch 
Einsteiger begeistert.

Land Deutschland

. 

Erzeuger Weingut Pfannebecker

Die Familie Pfanebecker betreibt schon seit Jahrhunderten Weinbau in Rheinhessen. Im Jahre 1960 wurde der 

neue Gutshof errichtet. Dies ermöglichte die Entwicklung des landwirtschaftlichen Betriebes hin zum 
heutigen Weingut. Heute werden insgesamt 12 Hektar Rebfläche bewirtschaftet. Der Fokus liegt auf den 
traditionellen Rebsorten Riesling, Silvaner und Spätburgunder. Die weißen Burgundersorten Grauer 
Burgunder, Weissburgunder und Chardonnay haben ebenfalls hohe Bedeutung. 

Rebsorten

100% Grauburgunder

Zutaten Biotrauben, Antioxidationsmittel: SULFITE 
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