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2025er Weißburgunder trocken QW Rheinhessen

Weingut Pfannebecker

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Vitalität und Eleganz in jedem Schluck.
Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen saftiger Apfel, Limette, Sommergräser, mineralische Frische
Speise oder 
Anlassempfehlung

leichte Vorspeisen, gegrillter Fisch, frische Salate

Farbe WEISS

Alkohol 13 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Bio DE-ÖKO-022

Eleganter Weißburgunder mit Noten von Apfel, Limette und Sommergräsern. Seidig am Gaumen, lebendig und harmonisch mit zartem Schmelz und 
präziser Fruc
Der Weißburgunder trocken vom Weingut Pfannebecker besticht durch seine klare, aromatische Präsenz. In der Nase entfalten sich lebhafte Noten 
von saftigen Äpfeln, frischer Limette und sommerlichen Gräsern. Am Gaumen zeigt sich der Wein seidig und elegant, geprägt von einer lebendigen, 
mineralischen Frische, die harmonisch mit einem zarten Schmelz und präziser Fruchtaromatik verschmilzt. Die lebendige Frische trifft auf 
feinnervige Frucht und sorgt für eine schwungvolle, aber sanfte Geschmackserfahrung. Dieser Weißburgunder ist ein vitaler Burgundertypus, der mit 
seiner reichen Frucht und erfrischenden Saftigkeit überzeugt.

Erzeuger Weingut Pfannebecker

Die Familie Pfanebecker betreibt schon seit Jahrhunderten Weinbau in Rheinhessen. Im Jahre 1960 wurde der 

neue Gutshof errichtet. Dies ermöglichte die Entwicklung des landwirtschaftlichen Betriebes hin zum 
heutigen Weingut. Heute werden insgesamt 12 Hektar Rebfläche bewirtschaftet. Der Fokus liegt auf den 
traditionellen Rebsorten Riesling, Silvaner und Spätburgunder. Die weißen Burgundersorten Grauer 
Burgunder, Weissburgunder und Chardonnay haben ebenfalls hohe Bedeutung. 

Rebsorten

100% Weißburgunder

Region Rheinhessen

Mit knapp 26.300 Hektar Rebfläche ist Rheinhessen eines der größten Anbaugebiete Deutschlands. Entlang 
der Rheinfront wachsen große Weine, die es mit denen im Rheingau durchaus aufnehmen können. 

Trinkreife Beschreibung Jahr

Lagerung empfohlen bis mind.  

Lagerung empfohlen bis max.  

Zutaten Biotrauben, Antioxidationsmittel: SULFITE
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