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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

083042 A001
A001er finch SpecialGrain Dinkel Port 42%vol Schwébischer Hochland Whisky

finch Whiskydestillerie

1 Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Portfass trifft Dinkel — richtig rund.
Leitaromen Portwein, Rosinen, Nusse, dunkle Schokolade, Karamell, Eiche
Speise oder Pur zum Dessert; passt zu Schokolade, Trockenfriichten oder Kase mit
Anlassempfehlung Frucht
Alkohol 42 % vol.

Verschluss GRIFFKORKE

Dinkel-Whisky, 8 Jahre Portwein-Einzelfass (42%): Portnoten, Rosinen, Nuss, Karamell und dunkle Schokolade.

SpecialGrain Dinkel Port zeigt finch mit Fokus auf Getreide und Fass: Dinkel als Basis und acht Jahre Reife in einem Portwein-Einzelfass préagen
den Charakter deutlich. Das Profil wirkt fruchtig und sty anmutend, ohne plump zu werden. In der Nase treten Niisse und Rosinen hervor. Am
Gaumen erinnern die Aromen an Portwein, Rosinen, dunkle Schokolade und Karamell, begleitet von einer runden Fassstruktur. Mit 42 % vol bleibt
der Whisky zuganglich, zeigt aber klar die Portfass-Signatur. Serviertipp: pur im Nosing-Glas; als Begleiter eignen sich Zartbitterschokolade oder
Trockenfriichte, die die Portnoten aufnehmen.

Erzeuger

Zutaten

finch Whiskydestillerie

Die Destillee liegt auf der Hochebene der schwabischen Alb, 700 Meter tiber dem Meeresspiegel. Gegriindet
wurde sie Ende der 1990er Jahre von Hans-Gerhardt Fink, der urspriinglich einen landwirtschaftlichen
Betrieb fiihrte. Seit 2014 vermarktet finch professionell seinen Whisky, der ausschlieBlich aus eigenem
Anbau im UNESCO Biosphérenreservat "Schwabische Alb" stammt. Die Destillerie verwendet bestes Saatgut und
umweltschonende Techniken, um die Qualitat ihres Getreides sicherzustellen.ie Vielfalt der verwendeten
Getreidearten - darunter Weizen, Gerste, Roggen, Mais, Dinkel und Emmer - ist einzigartig. Nach der Ernte
und sorgféltigen Verarbeitung beginnt der Destillationsprozess in der speziell fur finch Whisky gebauten

Pot Still Anlage. Das Destillat reift in ausgesuchten Fassern, bis es seine Geschmacksreife erreicht

hat.Die modernen Fasslager der Destillerie, umgeben von Feldern, beherbergen mehrere tausend Fasser in
unterschiedlichen Reifestadien. Finch hat vermutlich aktuell das grof3te Lager gereiften Whiskys in
Deutschland. Abgefiillt werden zur Zeit mindestens 6 Jahre gereifte Whisky oft jedoch sogar 8, 10 oder
sogar 12 Jahre alt. Nach dieser langen Reifung und positiver Endbegutachtung durch den Chef wird der
Whisky abgefiillt und gelangt zu den Liebhabern.
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