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Valckenberg Numero 1 brut P.J. Valckenberg

P.J. Valckenberg

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ein eleganter Sekt für besondere Momente
Leitaromen Grüne Äpfel, Zitrusfrüchte
Speise oder 
Anlassempfehlung

Ideal als Aperitif oder bei Festen

Farbe WEISS

Alkohol 11,5 % vol.

Verschluss SEKTKORKEN

Enthält: Sulfite

Eleganter Sekt mit Aromen von grünen Äpfeln und Zitrusfrüchten. Perfekt gekühlt bei 8 Grad als Aperitif oder Begleiter für festliche Anlässe 
genießen.
Der Valckenberg Numero 1 brut besticht durch seine elegante Struktur und seine lebendige Frische. In der Nase entfalten sich zarte Aromen von 
grünen Äpfeln und Zitrusfrüchten, die dem Sekt eine einladende Fruchtigkeit verleihen. Am Gaumen zeigt er sich rassig und klar, mit feinen, 
spritzigen Noten, die in einem harmonischen Abgang münden. Dieser Sekt eignet sich hervorragend als Aperitif und begleitet ebenso perfekt 
festliche Anlässe oder gesellige Abende mit Freunden. Gut gekühlt bei 8 Grad Celsius serviert, entfaltet der Valckenberg Numero 1 brut seine 
lebendigen Aromen und sorgt für prickelnde Genussmomente.

Land Deutschland

. 

Erzeuger P.J. Valckenberg

P.J. Valckenberg gehört zu den ältesten Weinhandelshäusern Deutschlands. Das 1786 gegründete 
Unternehmen entwickelt und vermarktet deutsche Weine in den USA, Japan, China und weiteren Exportmärkten. 

Liebfraumilch wurde bereits im Jahr 1774 erstmals erwähnt. Seinen Namen verdankt der Wein dem 
ursprünglichen Anbaugebiet in den Weingärten um die Liebfrauenkirche in Worms. Der Weinhändler Peter 
Joseph Valckenberg baute die Liebfrauenmilch als internationale Marke für das Exportgeschäft aus. Um 1900 
galt dieser Wein als einer der besten Weine Europas. 

Seit 2016 leiten die beiden geschäftsführenden Gesellschafter Peter Bohn und Tilman Queins das 
Weinhandelshaus. Der Sitz ist Westhofen in Rheinhessen. Das traditionsreiche Weinhandelshaus wurde in 

den vergangenen Jahren bezüglich seiner kaufmännischen Ausrichtung, der Qualitätsphilosophie und dem 
Portfolio konsequent umgebaut und arbeitet mit großer Freude und Leidenschaft als Botschafter für den 
deutschen Wein. 
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