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Baristi 25%vol Espresso Martini Spirituose

Ardent Batch

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Mini-Shot, maxi Moment.

Leitaromen Kaffee, Kakao, Vanille, Passionsfrucht, Zitrus (je nach Sorte)

Speise oder 
Anlassempfehlung

Für Tastings & Events; als Dessertbegleiter oder als schneller Shot-
Service aus dem Kühler

Alkohol 25 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Baristi Mini-Shots: gekühlt servieren oder zum Mixen. Praktisch portioniert, aromatisch und ideal für Events.
Baristi steht für unkomplizierten Genuss im Mini-Format: portionierte Shots, die gekühlt direkt serviert werden können oder als Basis fürs eigene 
Mixen funktionieren. Im Fokus stehen beliebte Stile wie Espresso Martini und Pornstar Martini – konzentriert im Aroma, praktisch in der Handhabung 
und ideal für schnelle Ausgabe. Gegenüber großen Ready-to-Drink-Flaschen spielt Baristi seine Stärken bei Portionierung und Planbarkeit aus: 
perfekt für Tastings, Eventbars, Catering oder als Begleiter zum Dessert. Serviertipp: gut durchkühlen, als Shot anbieten oder in ein Glas auf Eis 
geben und nach Wunsch verlängern.

Land Österreich
Wein aus Österreich gilt derzeit als eines der interessantesten Phänomene der Weinwelt: Er ist auf jeder 
guten Weinkarte zu finden, er wird von Weinkennern geschätzt und von Journalisten gelobt und nicht selten 
spricht man von einem österreichischen Weinwunder. 

Erzeuger Ardent Batch

Ardent Batch steht für Ready-to-Serve Cocktails in kompromissloser Qualität. Alle Kreationen werden in 
enger Zusammenarbeit mit professionellen Bartendern entwickelt und in Österreich mit höchster Präzision 
abgefüllt. Grundlage bilden ausschließlich erstklassige Zutaten renommierter Hersteller, wodurch ein 
unverwechselbarer Charakter und absolute Verlässlichkeit gewährleistet sind. Der entscheidende 
Unterschied zu herkömmlichen RTD-Produkten liegt im Anspruch: Ardent Batch liefert keine trinkfertigen 
Mischungen für den schnellen Konsum, sondern Drinks, die durch Hinzufügen von Eis, kurzem Rühren oder 
Shaken den finalen Schliff erhalten - genau wie an der Bar. Damit wird die handwerkliche Authentizität 
bewahrt und zugleich ein effizienter Workflow ermöglicht. Gastronomen profitieren von gleichbleibender 
Qualität, kalkulierbarer Kostenstruktur und minimalem Aufwand, während Gäste den vollen Genuss ikonischer 
Klassiker erleben. So verbindet Ardent Batch die Kreativität der Barkultur mit der Verlässlichkeit einer 
präzisen Produktion. 
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