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Agrodolce Allo Zenzero Essig Spezialität mit Ingwer

Giuseppe Giusti

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Würzige Frische für kreative Küchen.
Leitaromen Ingwer, milde Säure, Traubenmost
Speise oder 
Anlassempfehlung

Salate, Gemüse, Marinaden.

Verschluss GRIFFKORKE

Enthält: Sulfite

rischer Ingwer und milder Weinessig – perfekt für Salate, Marinaden und asiatische Gerichte.
Der Agrodolce Allo Zenzero von Giusti kombiniert die lebhaften, würzigen Noten von frischem Ingwer mit der sanften Süße des Traubenmosts und 
der feinen Säure des Weinessigs. Diese außergewöhnliche Essigkomposition ist die perfekte Wahl für alle, die einen Hauch Exotik in ihre Gerichte 
bringen möchten. Mit seinem ausgewogenen Geschmacksprofil eignet sich der Agrodolce Allo Zenzero hervorragend als Veredelung für Salate, 
Gemüse oder asiatische Gerichte. Dank der natürlichen Frische des Ingwers und der leichten Säure sorgt er für ein erfrischendes und pikantes 
Aroma, das sowohl süßen als auch herzhaften Speisen Tiefe und Charakter verleiht.

Erzeuger Giuseppe Giusti

Die Firma Giusti ist die älteste Manufaktur von Balsamico Essig aus Modena, im Jahr 1605 gegründet und 
heute von der 17. Generation geführt. Der Familie gehören 600 Holzfässer aus dem 17., 18. und 19. 
Jahrhundert. Echte Schätze, die einzigartige Aromen unseren Essigen vergeben. 

Region Modena

Modena ist eine Stadt und Gemeinde auf der Südseite der Poebene, in der Provinz Modena in der Region 
Emilia-Romagna in Norditalien. Modena und seine Umgebung sind in der ganzen Welt für die hervorragende 
Küche und den Wein bekannt, den sie produzieren, und werden darum beneidet. Unter den italienischen 
Provinzen ist Modena eine der reichsten an Produkten, die das DOP- oder IGP-Symbol tragen. Der 

Balsamico-Essig gilt als das Schwarze Gold von Modena und ist ein einzigartiges Produkt mit einer 

tausendjährigen Geschichte. Modena ist zu Recht stolz auf seine besondere Delikatesse. 

Zutaten Konzentrierter Traubenmost, Weinessig, Ingwersaft 2,5%, natürliches Aroma. ENTHÄLT SULFITE. 
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