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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
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Balsamico Schatztruhe Historische Kollektion 5x0,1l Aceto Balsamico di Modena IGP
IGP
Giuseppe Giusti

Verschluss GRIFFKORKE
Enthalt: Sulfite

Die Giusti-Geschenksets sind eine optimale Mdglichkeit fir Feinschmecker und Gourmets, die wunderbare Geschmacksvielfalt dieses magischen
Elixiers zu

Die Giusti-Geschenksets sind eine optimale Méglichkeit fir Feinschmecker und Gourmets, die wunderbare Geschmacksvielfalt dieses magischen
Elixiers zu genielRen. Diese Reise flhrt durch die verschiedenen Geschmacksrichtungen, die durch die unterschiedlich lange Reifung in der
Historischen Sammlung von Giustientstehen, bis hin zu den verschiedenen Aromen und Kombinationen von Gewidirzen, die in einzelnen Holzfassern
aromatisiert oder gereift sind.Entstanden aus der gleichen Idee wie der Scrigno, der auf Wunsch des verstorbenen Tenors Luciano Pavarotti
anlasslich der Wohltatigkeitsauktion seiner Stiftung hergestellt wurde, bietet diese Kollektioneine besondere Verkostungstour durch die Historische
Sammlung der Giusti: finf Wirzmittel mit Balsamico-Essig aus Modena verschiedener Rezepturen und mit zunehmender Reifezeit.Zutaten:
gekochter Traubenmost, gereifter Weinessig.-ldeal fur gegrilltes Fleisch, Cremige Risotti, gefiillte Nudeln, Obst und Desserts.

Region Modena
Modena ist eine Stadt und Gemeinde auf der Stidseite der Poebene, in der Provinz Modena in der Region
Emilia-Romagna in Norditalien. Modena und seine Umgebung sind in der ganzen Welt firr die hervorragende
Kiche und den Wein bekannt, den sie produzieren, und werden darum beneidet. Unter den italienischen
Provinzen ist Modena eine der reichsten an Produkten, die das DOP- oder IGP-Symbol tragen. Der
Balsamico-Essig gilt als das Schwarze Gold von Modena und ist ein einzigartiges Produkt mit einer
tausendjahrigen Geschichte. Modena ist zu Recht stolz auf seine besondere Delikatesse.

Erzeuger Giuseppe Giusti
Die Firma Giusti ist die alteste Manufaktur von Balsamico Essig aus Modena, im Jahr 1605 gegriindet und

heute von der 17. Generation gefuhrt. Der Familie gehdren 600 Holzfasser aus dem 17., 18. und 19.
Jahrhundert. Echte Schéatze, die einzigartige Aromen unseren Essigen vergeben.

Zutaten Weinessig, gekochter Traubenmost. ENTHALT SULFITE.
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