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Saba dickfliissiger Traubenmost Condimento Balsamico Modena

Giuseppe Giusti
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Cremiger, gekochter Traubenmost, perfekt fiir Desserts, Kase und Obst. SR und samtig mit Noten von getrockneten Friichten und Karamell.

Saba, ein gekochter Traubenmost, ist eine der altesten Essig-Spezialitdten, die ihren Ursprung in der Antike hat. Schon bei den Ro6mern war dieses
Produkt bekannt und wurde als SiRungsmittel verwendet. Bei der Herstellung wird der Traubenmost iber mehrere Stunden im Freien langsam
eingekocht, bis er eine dickfllssige, cremige Konsistenz und eine intensive SiilRe erreicht. Saba zeichnet sich durch seinen samtigen Geschmack
mit Noten von getrockneten Friichten, Feigen und karamellisiertem Zucker aus. Dieses vielseitige Produkt wird gerne zu Desserts, Eis, reifem Kase
oder sogar auf frischem Obst verwendet. Kinder lieben Saba aufgrund seiner natirlichen SiiRe, und in der modernen Kiiche verleiht er Salaten und
Fleischgerichten eine besondere Note.

Region Modena
Modena ist eine Stadt und Gemeinde auf der Stidseite der Poebene, in der Provinz Modena in der Region
Emilia-Romagna in Norditalien. Modena und seine Umgebung sind in der ganzen Welt firr die hervorragende
Kiche und den Wein bekannt, den sie produzieren, und werden darum beneidet. Unter den italienischen
Provinzen ist Modena eine der reichsten an Produkten, die das DOP- oder IGP-Symbol tragen. Der
Balsamico-Essig gilt als das Schwarze Gold von Modena und ist ein einzigartiges Produkt mit einer
tausendjahrigen Geschichte. Modena ist zu Recht stolz auf seine besondere Delikatesse.

Erzeuger Giuseppe Giusti
Die Firma Giusti ist die alteste Manufaktur von Balsamico Essig aus Modena, im Jahr 1605 gegriindet und

heute von der 17. Generation gefiihrt. Der Familie gehéren 600 Holzfasser aus dem 17., 18. und 19.
Jahrhundert. Echte Schéatze, die einzigartige Aromen unseren Essigen vergeben.

Zutaten eingekochter Traubenmost. ENTHALT SULFITE.
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