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Giusti Bianco Traditionsflasche Condimento Agrodolce Bianco

Giuseppe Giusti

Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Ein feiner Essig fur hochste Genussmomente.
Leitaromen Zitrusfriichte, reife Trauben, sanfte Saure
Speise oder Perfekt zu Salaten, Fisch, Gemuse und Gefllgel.
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MODENA

CASA FONDA

Anlassempfehlung

CONDIMENTO

Verschluss GRIFFKORKE
Enthalt: Sulfite

Milder, fruchtiger Balsamico-Essig mit feinen Zitrusnoten — ideal fiir frische Salate, Gemiise, weil3es Fleisch und Fisch.

Der Agrodolce Bianco von Giusti ist eine delikate Essigspezialitat, die aus der sanften Pressung von Trebbiano-Trauben hergestellt wird. Durch die
Reifung in Fassern aus franzdsischer Eiche und Esche behalt der Essig seine zarten Frucht- und Zitrusaromen. Der weif3e Traubenmost wird mit
Weilweinessig vermischt, wodurch ein ausgewogenes und mildes Geschmackserlebnis entsteht, das durch eine feine, frische Saure gepragt ist.
Diese Kombination aus SiiRe und Saure macht den Agrodolce Bianco besonders vielseitig in der Kiiche — ideal fir frische Salate, gekochtes und
rohes Gemuse, Fisch oder weilles Fleisch. Seine Harmonie und Leichtigkeit verleihen jeder Speise eine raffinierte Note.

Region Modena
Modena ist eine Stadt und Gemeinde auf der Stidseite der Poebene, in der Provinz Modena in der Region
Emilia-Romagna in Norditalien. Modena und seine Umgebung sind in der ganzen Welt fur die hervorragende
Kiche und den Wein bekannt, den sie produzieren, und werden darum beneidet. Unter den italienischen
Provinzen ist Modena eine der reichsten an Produkten, die das DOP- oder IGP-Symbol tragen. Der
Balsamico-Essig gilt als das Schwarze Gold von Modena und ist ein einzigartiges Produkt mit einer
tausendjahrigen Geschichte. Modena ist zu Recht stolz auf seine besondere Delikatesse.

Erzeuger Giuseppe Giusti
Die Firma Giusti ist die alteste Manufaktur von Balsamico Essig aus Modena, im Jahr 1605 gegriindet und

heute von der 17. Generation gefiihrt. Der Familie gehdren 600 Holzfasser aus dem 17., 18. und 19.
Jahrhundert. Echte Schatze, die einzigartige Aromen unseren Essigen vergeben.

Zutaten Konzentrierter Traubenmost, WeiRweinessig. ENTHALT SULFITE.
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