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Giusti Perlen mit Aceto Balsamico 50g Glas Aceto Balsamico di Modena IGP

IGP

Giuseppe Giusti

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Die Giusti-Perlen entstehen durch das für die Molekularküche typische Verfahren der Sphärifizierung mit  Natriumalginat. Dabei wird der 
BALSAMICO-ESSIG AUS MODENA GIUSTI 2 GOLDMEDAILLE in feinen Tropfen zu  kugelförmigen Perlen eingeschlossen.  Das Ergebnis ist eine 
innovative Konsistenz, vergleichbar mit Kaviar, die neue kreative Anwendungen  eröffnet.  Die Perlen zeichnen sich durch ihren harmonischen 
Geschmack aus und behalten auch auf warmen Speisen ihre  Form. Besonders geeignet sind sie als raffinierte Ergänzung zu Filet, Risotto, Käse, 
Canapés und Tapas. 

Erzeuger Giuseppe Giusti

Die Firma Giusti ist die älteste Manufaktur von Balsamico Essig aus Modena, im Jahr 1605 gegründet und 
heute von der 17. Generation geführt. Der Familie gehören 600 Holzfässer aus dem 17., 18. und 19. 
Jahrhundert. Echte Schätze, die einzigartige Aromen unseren Essigen vergeben. 

Region Modena

Modena ist eine Stadt und Gemeinde auf der Südseite der Poebene, in der Provinz Modena in der Region 
Emilia-Romagna in Norditalien. Modena und seine Umgebung sind in der ganzen Welt für die hervorragende 
Küche und den Wein bekannt, den sie produzieren, und werden darum beneidet. Unter den italienischen 
Provinzen ist Modena eine der reichsten an Produkten, die das DOP- oder IGP-Symbol tragen. Der 

Balsamico-Essig gilt als das Schwarze Gold von Modena und ist ein einzigartiges Produkt mit einer 

tausendjährigen Geschichte. Modena ist zu Recht stolz auf seine besondere Delikatesse. 

Zutaten Balsamico-Essig aus Modena 85,5 Prozent (eingekochter Traubenmost, Weinessig), Wasser, Verdickungsmittel:  E401, E412, 
E452, Säureregulator: E331. ENTHÄLT SULFITE. 
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