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Balsamico 1 Silber Medaille Cubica Aceto Balsamico di Modena IGP

IGP

Giuseppe Giusti

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Tradition trifft auf Geschmacksexplosion.

Leitaromen intensive Noten von reifen Früchten, Balsamico-Süße, feine Holznuancen
Speise oder 
Anlassempfehlung

frische Salate, gegrilltes Gemüse, gereifter Käse

Verschluss GRIFFKORKE

Enthält: Sulfite

Der Balsamico „Medaglia d'Argento Cubica“ von Giusti, gereift über 6 Jahre, begeistert mit intensiven Aromen und einer perfekt ausgewogenen 
Säure.
Der Balsamico „Medaglia d'Argento Cubica“ von Giusti ist ein Meisterwerk der italienischen Essigtradition. Ausgezeichnet mit der Silbermedaille, 
repräsentiert er die perfekte Balance zwischen intensiven Aromen und einer angenehm harmonischen Säure. Diese Komposition verleiht jedem 
Gericht eine besondere Tiefe und Raffinesse. Hergestellt aus gekochtem Traubenmost und gereiftem Weinessig, reift dieser Balsamico über sechs 
Jahre in alten französischen Eichenholzfässern, die mit kostbaren Auszügen aus dem antiken Fassbestand der Essigmanufaktur angereichert 
werden. Das Ergebnis ist ein Balsamico mit einer einzigartigen Geschmacksfülle, die sowohl in der feinen Küche als auch bei alltäglichen Gerichten 
geschätzt wird.

Erzeuger Giuseppe Giusti

Die Firma Giusti ist die älteste Manufaktur von Balsamico Essig aus Modena, im Jahr 1605 gegründet und 
heute von der 17. Generation geführt. Der Familie gehören 600 Holzfässer aus dem 17., 18. und 19. 
Jahrhundert. Echte Schätze, die einzigartige Aromen unseren Essigen vergeben. 

Zutaten Weinessig, eingekochter Traubenmost. ENTHÄLT SULFITE. Säure 6%. 
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